
 
Società Letteraria di Verona 

P.tta Scalette Rubiani 1  

 

Venerdì 20 settembre 2013 
ore 19.00 

Sala Montanari 
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Presentazione del libro 

L’abisso e la montagna 
di Marco Brugnoli 

Ed. Ipertesto, 2013 

 
 

 
Dialoga con l'autore Susanna Grego 

 
 
 

Interviene 
 

Daniela Brunelli 
Presidente della Società Letteraria di Verona 

 
 
 
 

 
Al termine dell'incontro Nicola Campagnola, titolare dell'azienda vinicola Santa Maria Valverde 

offrirà agli ospiti una degustazione dei vini prodotti in Valpolicella 

 
 
 

L’incontro è trasmesso in diretta audio streaming  
http://www.societaletteraria.it/streaming/ 



 
 
 

Venerdì 20 settembre 2013 
ore 19.00 

Sala Montanari 
 

Presentazione del libro 

L’abisso e la montagna 
di Marco Brugnoli 

Ed. Ipertesto, 2013 

 
 
 
 
 
Venerdì 20 settembre alle ore 19 presso la Società Letteraria, Sala Montanari, Piazzetta Scalette Rubiani 1 (angolo 
Piazza Bra), Marco Brugnoli presenta il libro "L'abisso e la montagna", edito da Ipertesto. Dialoga con l'autore 
Susanna Grego, interviene Daniela Brunelli,  Presidente della Società Letteraria. 

Marco Brugnoli, classe 1962, architetto specializzato in involucri architettonici ha realizzato edifici pubblici e 
privati in Italia, Francia, Inghilterra, Germania, Romania, Russia, Kuwait, Turchia, Kazakistan, Libia.  

Il libro presentato alla Letteraria è il quarto romanzo pubblicato, dopo "Il puzzle" (2009), "7" (2010) e 
"Petrolio e lava" (2011). Un libro scritto su quel confine labile e sinuoso che separa vita reale e sogno. Con 
riferimenti storici inediti, legati per esempio a sconosciute chiese della montagna veronese o a pagine di 
storia sull'occupazione della Libia da parte dell'esercito italiano, sistematicamente cancellate dai libri di testo. 
Ma la storia non si può cancellare. Perché, nel bene e nel male, la storia siamo noi. 

Al termine dell'incontro Nicola Campagnola, titolare dell'azienda vinicola Santa Maria Valverde, offrirà agli ospiti 
una degustazione dei vini prodotti in Valpolicella. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


